
 

 

 
 

  
 

 
Oudjaars Diner 

                                                                                                    Amuse Bouche  

                 Langoustine 
                  pompoen – citrus – zeegroenten – gepofte quinoa  

 

             Coquille 
            bloemkool – oude kaas – beurre noisette – Champagnesaus 

 

           Zeetong 

               schorseneren –  mosterd àl’ Ancienne – Riesling saus 
 

           Patrijs 
                      zuurkool – pistache –cranberry – patrijs confijt – jus van patrijs 

 

         Hert 
                        rode kool – blauwe bes – spruit – peterseliewortel – hertenjus     

 

           Kerstdessert 
                 *kaas in plaats van dessert € 7,95 supplement 

 
  

                                                                                                              
Een feestelijke Oudjaars avond om het jaar samen af te sluiten. 

                 Tussen 19:45 en 20:00 uur verwelkomen wij u voor een verfijnd Wine & Dine menu,                                                                                                               
speciaal gecreëerd door Chef Yves van der Hoff, waarmee wij u de hele avond culinair meenemen. 

 
Het menu is inclusief Top Wines (Wine Spectator), Rothschild Champagne, mineraalwater.  

 
Om middernacht proosten we en gaan we vervolgens gezamenlijk naar buiten 

 om samen met andere gasten het vuurwerk te aanschouwen, onder het genot van Champagne. 
Prijs: €325,- per persoon – volledig inclusief. 

 


